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วันท่ีรับรองพันธุ: 2556 

แหลงท่ีมาและประวัติพันธุ 

“ทําการคัดเลือกสายพันธุบริสุทธิ์ โดยเนนท่ีความหอม” สาขาวิชาพืชไร ภาควิชาพืชศาสตรและ
ทรัพยากรธรรมชาติ คณะเกษตรศาสตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม ไดเก็บรวบรวมเชื้อพันธุขาวตาง ๆ ในภาคเหนือไว
เปนจํานวนมาก เม่ือป พ.ศ. 2542 โดยเก็บรวบรวมพันธุขาวในประเทศไทย รวมท้ังพันธุขาวท่ีมีในธนาคาร
พันธุกรรมขาวดังกลาวดวยรวมแลวปริมาณ 101 พันธุ เพ่ือนํามาวิเคราะหธาตุเหล็กในเมล็ดขาวไทย พบวามีพันธุ
ขาวเหนียวดําพันธุหนึ่งซ่ึงเปนพันธุกรรมขาวท่ีไดจากธนาคารพันธุกรรมของสาขาวิชาพืชไร มีปริมาณธาตุเหล็กสูง
มากเม่ือเปรียบเทียบกับขาวพันธุอ่ืน ๆ  ท้ังหมด หลงัจากนั้นในป 2544 จึงไดนําพันธุขาวดังกลาวมาปลูกเพ่ือศึกษา
ในเบื้องตน พบวามีความหลากหลายเกิดข้ึนในขาวพันธุดังกลาว เนื่องจากลักษณะของสีเปลือกเมล็ดท่ีไมแตกตาง
กัน แตตนท่ีงอกและเจริญเติบโตกลับมีสีสันแตกตางกันกลาวคือบางตนมีลําตนสีเขียวเขม ออน และบางตนมีสีมวง
แตกตางกัน บางตนมีกลิ่นหอมของตนและเมล็ดในขณะท่ีบางตนไมมี ดังนั้นจึงวางแผนโครงการปรับปรุงพันธุเพ่ือ
คัดแยกลักษณะท่ีสนใจจากประชากรดังกลาว โดยใชวิธีการคัดเลือกแบบ Pure Line Selection ในป พ.ศ. 2545 
ไดแยกปลูกขยายพันธุจากตนท่ีคัดเลือก ปลูกแบบตนตอแถว ในป พ.ศ. 2546 ปลูกคัดเลือก โดยใชลักษณะของ
ความหอมเปนปจจัยในการกําหนด ซ่ึงสามารถคัดแยกออกไดเปน 2 ประชากร นําไปปลูกขยายพันธุในป พ.ศ. 
2547  ในป พ.ศ. 2548 คัดเลือกเหลือ 1 ประชากร คัดตนปน (off type) เชน ความสูง วันออกดอก ขนาดความ
กวางและความยาวของเมล็ด จนไดประชากรท่ีมีความสมํ่าเสมอ (uniform) ใชชื่อเรียกพันธุวา “กํ่าหอม มช.” 
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